
Genussmenu Januar 
Unser Januar-Menu bieten wir vom 07. Januar bis 30. Januar an. 

 

 

Consommé mit winterlichem Gemüse 

und knusprigem Tartelette mit Mandarinli 

 

***** 
 

 

Rettich-Ceviche mit Fingerlimes, Randen, Apfel und Chili 

Rüebli-Schaum mit caramelisierten Baumnüssen und Sanddorn  

Knuspriges Zander-Praliné mit Preiselbeeren / Vegetarisch: Rotkrautbällchen 

 

***** 

 
 

Erfrischendes Bitterorangen-Spinat-Sorbet 

mit marinierten Orangen und weisser Schokolade 
 

 

***** 
 

Second Cut vom Rind an Portwein-Jus 

oder 

Gebratenes Filet vom Wolfsbarsch mit gerösteten Nüssen, Rosinen und Thymian 

mit 

Randen-Nudeln 

Rahmwirsing 

 

oder 

Cremiges Wenslinger Linsen-Gericht mit buntem Wintergemüse 

Burrata und gerösteten Nüssen 

 

***** 

 

Schokoladen-Éclaire mit Stachelbeere, Haselnuss  

Piment d’Espelette und Stachelbeer-Champagner-Sorbet 

 
 

 

 

Kompletter Menupreis 

Fleisch Fisch Vegetarisch 

CHF 95 CHF 92 CHF 87 

 

 Sie bestimmen die Grösse Ihres Menus selbst: 

 ohne Suppe  - 8.50 

 ohne 2. Gang  - 18.50 

 ohne Zwischengang  - 3.50 

 ohne Dessert  - 10.00 

 

Die Menupreis-Reduktionen ist bis zum 4-Gang Menu möglich, da wir die Portionengrösse anpassen. 

Bei 3-Gang Menu gelten die Preise nach Speisekarte. 

 

Weinempfehlung 

 

 Zu den Vorspeisen  Sauvignon Blanc, Weingut Heuberger 1 Glas Fr.   7.50 

 

 Zum Hauptgang  Primus, Weingut Heuberger  1 Glas Fr.   7.80 

 

 Zum Dessert  Cannellino, Poggio le Volpi Italien 1 Glas Fr. 12.50


