
6 . November

   Weine im Offenausschank

aus dem Weingut Heuberger, Bözen:

Weisswein

Riesling Silvaner, 2023 - Fr. 5.80/dl

Sauvignon Blanc, 2023 - Fr. 7.50/dl

Freisamer, 2023 - Fr. 7.60/dl

Rotwein

Pinot Noir, 2023 - Fr. 5.80/dl

Réserve Pinot Noir, 2020 - Fr. 7.50/dl

Singular 1005, 2019 - Fr. 9.20/dl

Diolinoir, 2021 - Fr. 7.50/dl

weitere Weine: 

Weisswein

Pinot Grigio, 2023 - Fr. 8.50/dl

Kellerei Andrian, Südtirol

Rotwein

Rosso di Montalcino DOC, 2020 - Fr. 9.00/dl

Patrizia Cencioni, Italien 

…lieber einen Blick in die Genusskarte? 

Wir bringen sie Ihnen gerne.

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere 

serviert mit Pommes Frites und Gemüse

Rindsfilet an Portweinsauce

Fr. 41.50

serviert mit Pommes Frites und Gemüse

Fr. 36.50

Deklaration:  Kalb/Rind/Schwein/Poulet: Schweiz     Reh: Europa       Fisch: Griechenland

Julia 160g Fr. 51.50

Hausgebeizter Rehpfeffer

Champignons und Brotcroûtons

Fr. 13.50

gerösteten Kernen und Hausdressing 

Fr. 16.50

Bunter Saisonsalat mit allerei Gemüse und Zitrusfrüchten mit hausgemachten Knöpfli, Rotkraut und Maroni

Fr. 34.50

Feld-Nüsslisalat mit gebratenen Speckstreifen

Romeo 200g Fr. 56.50

Jägersalat

Fr. 14.50

Birmenstorfer Feld-Nüsslisalat mit Ei

Hausgemachter Schokoladenbrownie

Erfrischende Zitronengrassuppe mit Ingwer und Wasabinüssen

und Preiselbeeren, dazu Spinatknöpfli und Wurzelgemüse

Fr. 41.50

Hauptgänge aus der Genusskarte

serviert mit Spinatknöpfli und Wurzelgemüse

mit Dörrtomaten-Pinien-Vinaigrette mit Weinbeeren

MITTAGSKARTE Samstag
von 11.30 - 13.30 Uhr

Tagesmenu 1 - Fr. 24.50

Menusalat oder Tagessuppe

********

********

Schweinsschnitzel an Pilzrahmsauce

serviert mit Rosmarinkartoffeln

und Rotkraut

Wochen-Vegi - Fr. 28.50

Menusalat oder Tagessuppe

********

Crepes gefüllt 

mit Blattspinat, Kürbis und gerösteten Pinienkernen

überbacken mit Fricktaler Gourmetkäse

Wochen-Fleisch - Fr. 36.50

Menusalat oder Tagessuppe

Second Cut vom Rind  "Flat Iron" an Pfeffersauce

Kalbscordonbleu

Fleisch

Fr. 14.50

dazu knusprige Austernseitlinge

serviert mit Kroketten 

und Tagesgemüse

Kleines Wochendessert - Fr. 7.50

Vorspeisen aus der Genusskarte

mit Vanilleglace und -Schaum

Fisch

Vegi

Variation vom Sellerie mit vegetarischer Rotweinsauce

Filet vom Wolfsbarsch an Safransauce


