
Genussmenu Dezember 
Unser November-Menu bieten wir vom 03. bis 28. Dezember an. 

 

 

Erfrischende Zitronengrassuppe mit Ingwer und Wasabinüssen 

dazu knusprige Austernseitlinge  

 

***** 
 

 

Hausgebeizter Swiss Alpine Lachs mit Rande, Dill und Tschin / Vegetarisch: Elfinger Ziegenfrischkäse 

auf buntem Randenbeet mit Quitte und Meerrettich 

Kleines Knuspertörtchen mit Federkohl, gebrannten Mandeln und Sauerrahm 

Kartoffel-Sauerkraut-Bällchen mit Champignon-Duxelles  

 

***** 

 
 

Erfrischende Mandelölglace  

mit Grapefruit und Thymian 
 

 

***** 
 

Spinatknöpfli 

Wurzelgemüse ofengegart 

 

mit  

 

Kalbsfiletmedaillons an Eierschwämmli-Rahmsauce 

oder 

Gebratenes Filet vom Zander an Safransauce  

mit Dörrtomaten-Pinien-Vinaigrette mit Weinbeeren 

oder 

Variation vom Sellerie mit vegetarischer Rotweinsauce und Preiselbeeren 

 

***** 

 

Hausgemachtes Glühweinsorbet mit Schokoladen-Erdnuss-Schaum 

Erdnussbisquit, Mandarinen und einem Hauch Zimt 

 

 
 

 

 

Kompletter Menupreis 

Fleisch Fisch Vegetarisch 

CHF 95 CHF 92 CHF 87 

 

 Sie bestimmen die Grösse Ihres Menus selbst: 

 ohne Suppe  - 8.50 

 ohne 2. Gang  - 18.50 

 ohne Zwischengang  - 3.50 

 ohne Dessert  - 10.00 

 

Die Menupreis-Reduktionen ist bis zum 4-Gang Menu möglich, da wir die Portionengrösse anpassen. 

Bei 3-Gang Menu gelten die Preise nach Speisekarte. 

 

Weinempfehlung 

 

 Zu den Vorspeisen  Freisamer, Weingut Heuberger  1 Glas Fr.   7.60 

 

 Zum Hauptgang  Singular 1005, Weingut Heuberger 1 Glas Fr.   9.20 

 

 Zum Dessert  Cannellino, Poggio le Volpi Italien 1 Glas Fr. 12.50


