
Weissweine im Offenausschank

Riesling Silvaner 2018 - Fr. 4.90/dl

Pinot Grigio 2018 - Fr. 7.50/dl

Bözer Strohwein - Fr. 10.60/dl

Rotweine im Offenausschank

Barrique Pinot Noir 2016 - Fr. 7.30/dl

Réserve Pinot Noir 2015 - Fr. 6.70/dl

Alhambra 2015 - Fr. 8.50/dl

MitarbeiterInnen auf Anfrage sehr gerne.

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere 

******** ********

MITTAGSKARTE  Donnerstag, 1. Oktober
Tagesmenu 1 - Fr. 19.50 Wochen-Vegi - Fr. 26.00

Menusalat oder Bouillon mit Eierstich Menusalat oder Bouillon mit Eierstich

Kalbsbrätkügeli an Champignonsrahmsauce Pilzgersotto mit gebackenem Ofenkürbis

serviert im Reisring und frittiertem Rucola

mit Ofenpeperoni

Wochenfleisch - Fr. 29.50 Wochenfisch - Fr. 29.50

Menusalat oder Bouillon mit Eierstich Menusalat oder Bouillon mit Eierstich

******** ********

Rosa gebratener Lammrücken an Provençalesauce Norwegische Lachstranche an Safransauce

serviert mit Röstikroketten serviert mit Pilaw Reis

und Tagesgemüse und Tagesgemüse

Kleines Wochendessert - Fr. 6.50

Kleines Vermicelles

mit Vanilleglace und Rahm

Unsere Vorspeisen

Herbstliche Pilzcremesuppe mit Kräutercroûtons

Fr. 10.50 Weingut Heuberger, Bözen

Weingut Heuberger, Bözen

Nüsslisalat 

mit Eierwürfeli vom Effinger Riedhof Kellerei Bozen, Südtirol

Unsere Klassiker
Bözer Marcine, Weingut Heuberger, Bözen

Kalbscordonbleu

serviert mit Pommes Frites und Gemüse

Fr. 36.50

Hausgebeizter Rehpfeffer

Fr. 14.50

Fleischdeklaration: Kalb/Rind/Schwein/Geflügel: Schweiz          Fisch: Norwegen            Lamm: Neuseeland

Wir beziehen unser Wild aus den umliegenden Jagdrevieren!

dazu Rotkraut, Marroni, Rosenkohl

Fr. 34.50 Weingut Heuberger, Bözen

Rindsfilet (160gr) mit Bözer Malbec Sauce

serviert mit Kroketten und Gemüse Tempranillo, La Mancha, Spanien

Fr. 43.50

Preiselbeerbirne und hausgemachte Knöpfli


